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웨스틴 조선 서울 중식당 홍연,
도쿄 하이엔드 중식당 코바야시 셰프 초청 갈라 디너 

q 9월 10일과 11일, 도쿄 하이엔드 중식의 섬세함과 홍연 광동요리의 깊이를 담아낸 스페셜 코스 요리

웨스틴 조선 서울의 중식당 ‘홍연’이 도쿄 롯폰기의 하이엔드 중식 레스토랑 ‘코바야시(KOBAYASHI)’의 코바야시 타케시(Takeshi Kobayashi) 헤드 셰프를 초청해 스페셜 갈라 디너를 9월 10일(목), 11일(금) 양일간 진행한다.

일본 도쿄 롯폰기에 위치한 코바야시(KOBAYASHI)는 정통 중국요리의 탄탄한 조리 기법을 바탕으로 식재료에 대한 섬세한 접근과 코바야시 셰프만의 독창적인 미식 세계를 구축하며 새로운 중화요리를 선보이는 레스토랑이다. 

코바야시 타케시 헤드 셰프는 일본의 다양한 유명 중국요리 레스토랑에서 경험을 쌓았으며, 미쉐린 가이드 도쿄가 창간된 2007년부터 지속적으로 스타를 획득하며 실력을 인정받았다. 이후 2024년부터 코바야시(KOBAYASHI)의 헤드 셰프로서 자신만의 새로운 스타일의 중화요리를 선보이고 있다. 셰프의 시그니처 요리를 중심으로 한 코스와 엄선된 와인의 페어링을 함께 선보이며 요리와 주류가 만들어내는 조화로운 미식 경험을 제안해오고 있다. 

홍연에서 단 이틀 동안 펼쳐지는 이번 갈라 디너에서는, 정형화된 중국요리의 틀에 머무르기보다 오랜 시간 축적한 조리 기술을 바탕으로 제철 식재료의 맛과 향, 식감을 섬세하게 끌어내는 요리를 선보일 예정이다. 

도쿄 하이엔드 중식의 섬세한 감각과 홍연이 이어온 광동요리의 깊이가 어우러진 ‘KOBAYASHI 스페셜 코스 메뉴’를 맛볼 수 있다. 셰프의 요리 철학을 바탕으로 홍연과의 협업을 통해 완성한 특별한 코스와 각 요리에 어울리는 주류 페어링을 함께 구성해 한층 입체적인 미식 경험을 제공한다.

코스에는 주류 페어링이 기본적으로 포함되며 논알콜 페어링으로도 선택 가능하다. 해당 이벤트는 사전 예약제로 2인 이상부터 유선(02-317-0494)을 통해 예약할 수 있다.  

웨스틴 조선 서울 관계자는 “홍연을 방문하신 고객들에게 보다 특별한 미식 경험을 선사하고자 일본 도쿄의 하이엔드 중식 레스토랑 '코바야시'의 헤드 셰프를 초청해 이번 갈라 디너를 기획하게 됐다.” 면서 “이번 갈라 디너를 통해 도쿄 하이엔드 중식의 섬세한 미식 세계를 홍연에서 만나보시기 바란다.”고 전했다.


[웨스틴 조선 서울, 홍연x코바야시(KOBAYASHI) 갈라 디너]

· 기간: 2026년 9월 10일(목) ~ 11일(금) 디너
· 장소: 웨스틴 조선 서울 LL층 중식당 홍연
· 메뉴: KOBAYASHI 스페셜 코스 메뉴
· 가격: 1인 600,000원 (주류 페어링 포함) / 논알코올 페어링 선택 시: 1인 550,000원
· 예약 및 문의: 홍연 (02-317-0494)

※ 사전 예약 필수 / 2인 이상 이용 가능
※ 프로모션 메뉴로 기타 할인 적용 불가
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