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이마트24가 핵심 원재료 업그레이드로 삼각김밥 품질을 대폭 개선하는 리뉴얼을 진행한다. 이번 리뉴얼은 더큰삼각 시리즈를 포함한 총 25종의 이마트24 삼각김밥 전 상품에 적용되며, 7월 1일(수)부터 4주간 순차적으로 출시된다.

최근 편의점 간편식 소비 트렌드는 단순한 가격 경쟁을 넘어 '맛있는 한 끼'를 중시하는 미식 소비로 변화하고 있다. 이에 이마트24는 대표 FF(Fresh Food) 상품인 삼각김밥의 핵심 원재료를 업그레이드하는 리뉴얼로 맛의 차별화를 꾀한다. 특히, 별도의 가격 인상 없이 핵심 원재료의 품질을 높여 맛과 품질은 강화하고, 고객이 체감하는 가성비를 더욱 높였다.

그중에서도 이마트24는 간편식 내 고객 수요가 가장 높은 삼각김밥의 품질 혁신에 나섰다. 실제 올해 상반기 이마트24 삼각김밥 누적 매출은 전년 동기 대비 약 17% 증가하며 두드러진 성장세를 보여줬다. 

이번 리뉴얼의 핵심은 삼각김밥의 맛을 결정하는 김과 밥, 속재료 등 주요 3대 원재료의 품질 향상이다. 특히, 한국인이 선호하는 고소한 풍미를 끌어올리는데 중점을 뒀다.

먼저 김에는 참기름 사용량을 기존 대비 2.4배 늘려 첫 입부터 고소한 풍미를 극대화했다. 밥에도 통깨를 기존 대비 2.4배 증량해 씹을수록 더욱 진한 고소함을 느낄 수 있도록 했다.

	속재료 역시 핵심 원재료의 품질을 높이는 데 집중했다. 특히, 지난 해부터 올해 6월까지 삼각김밥 카테고리 부동의 판매 1위를 유지하고 있는 스테디셀러 '참치마요' 상품에 공을 들였다. 핵심 원재료인 참치는 국내 대표 참치 브랜드인 '동원참치'를 사용했으며, 참치와 마요네즈의 최적 배합을 수차례 테스트해 완성한 이마트24만의 차별화 레시피를 적용해 더욱 부드럽고 고소한 맛을 구현했다.

또한 불고기나 제육 등 삼각김밥에 주로 활용되는 양념육에도 변화를 줬다. 육류가 들어가는 모든 삼각김밥에 국내산 한돈 양념육을 적용해 부드러운 육질과 풍부한 육즙으로 품질을 개선했다.

이마트24는 이번 삼각김밥 리뉴얼을 기념해 7월 한 달간 할인 행사를 진행한다. 이마트24 앱으로 QR을 스캔한 후 행사카드(NH농협카드·BC카드·삼성카드)로 삼각김밥을 구매하는 고객을 대상으로 30%의 할인 혜택을 제공한다.

이마트24 FF팀 김연정 MD는 "이번 삼각김밥 리뉴얼은 별도의 가격 인상 없이 원재료 품질을 높여 고객들이 한입만 먹어도 맛의 차이를 느낄 수 있도록 하는 데 집중했다"며,

"앞으로도 고객들에게 합리적인 가격과 향상된 품질의 간편식을 제공할 수 있도록 상품 경쟁력을 지속 강화해 나갈 계획"이라고 말했다.

페이지 1 / 2

페이지 2 / 2

image1.png
emart24

22lM2 ofo|c|of




