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서울에서 즐기는 포르투갈 미식의 정수
조선 팰리스, ‘콘스탄스’
포르투갈 미쉐린 2스타 레스토랑 셰프 초청 스페셜 디너 진행

■스페인, 프랑스, 미국, 이탈리아, 중국에 이은 여섯 번째 글로벌 테마 협업 디너 
■6/3~4일,포르투갈 미쉐린 2스타 레스토랑‘카사 데 차 다 보아 노바’ 셰프 초청 
■ 현대적으로 해석한 7 가지의 포르투갈 전통 요리, 포르투갈 와인 페어링 제안


조선호텔앤리조트의 최상급 호텔 ‘조선 팰리스 서울 강남, 럭셔리 컬렉션 호텔(이하 조선 팰리스)’의 파인 뷔페 레스토랑 콘스탄스가 오는 6월 3일(수)과 4일(목) 양일간 포르투갈 미쉐린 2스타 레스토랑의 셰프들을 초청해 스페셜 디너를 진행한다. 

 이번 스페셜 디너는 포르투갈 식품협회 (PortugalFoods: 포르투갈 식음료 산업의 국제 프로모션 및 혁신을 주도하는 핵심 기관)와 협업해 기획된 행사로, 포르투갈 미쉐린 2스타 레스토랑 ‘카사 데 차 다 보아 노바 (Casa de Chá da Boa Nova)’의 두 셰프가 함께 참여해 포르투갈 미식의 정수를 선보이는 자리로 콘스탄스 뷔페를 이용하면서 글로벌 셰프 협업 요리를 추가로 즐길 수 있어 더욱 특별하다.

‘카사 드 샤 다 보아 노바’는 포르투갈 북부 도시인 포르투 인근 해안 절벽 위에 자리한 미쉐린 2스타 레스토랑으로, 바다를 테마로 한 독창적인 공간과 지역 해산물 중심의 코스를 선보이는 ‘Sea to Table’ 철학으로 유명하다. 자극적이지 않은 조화로운 풍미와 산미, 짠맛의 균형을 살린 포르투갈 전통 요리를 현대적으로 풀어낸 점이 특징이다. 

 콘스탄스와의 스페셜 디너를 위해 포르투갈 내 스타 셰프로 잘 알려진 루이 폴라(Rui Paula) 셰프가 포르투갈 전통 요리를 현대적으로 재해석한 창의적인 메뉴와 감각적인 스토리텔링으로 메뉴를 구성하고, 이그제큐티브 셰프 카타리나 코레이라(Catarina Correia)가 포르투갈 식재료와 계절성을 기반으로 섬세한 해산물과 육류 요리를 더해나갈 예정이다. 

이번 스페셜 디너인 ‘포르투갈 가스트로노믹 익스피리언스’는 총 7가지 요리가 콘스탄스 내 준비되며, 포르투갈 미식의 전통과 현대적 감각을 동시에 경험할 수 있도록 마련됐다.

대표 메뉴로는 락 랍스터와 농어, 그루퍼를 진한 비스크와 함께 즐기는 ‘생선 & 랍스터 브로스 라이스’를 비롯해 올리브 오일과 마늘로 풍미를 더한 ‘라가레이로 스타일 문어 구이’, 포르투갈식 정어리를 활용한 ‘토마토 라자냐’ 등 다양한 해산물 요리가 준비된다. 

이와 함께 저온 조리한 삼겹살과 갈레트 감자를 곁들인 메뉴, 참치 올리브 오일 소스를 더한 로스트 비프, 포르투갈 전통 빵 요리 ‘아소르다(Açorda)’를 현대적으로 재해석한 돼지 갈비 요리, 브레이즈드 소꼬리 등 바다와 대지를 아우르는 다채로운 메뉴를 선보일 예정이다.

또한 포르투갈 프리미엄 레드 와인 바틀과 더불어 레드 와인과 화이트 포트를 활용한 포르투갈 대표 칵테일인 ‘포르토 토니코(Porto Tónico)’도 별도 마련되어 있어 포르투갈 미식을 더욱 풍성하게 경험할 수 있다. 

이번 스페셜 디너는 유선(02-727-7690), 조선 팰리스 공식 홈페이지 또는 캐치테이블을 통해 예약 가능하다.

한편, 콘스탄스는 한식, 양식, 중식, 일식, 그릴 등 다채로운 글로벌 미식을 한 자리에서 경험할 수 있는 조선 팰리스의 파인 뷔페 레스토랑으로, 매 시즌 세계적인 세프들과의 협업을 통해 차별화된 미식 경험을 선사하고 있다. 

조선 팰리스 관계자는 “이번 ‘포르투갈 가스트로노믹 익스피리언스’는 스페인, 프랑스, 미국, 이탈리아, 중국에 이어 선보이는 여섯 번째 글로벌 테마 디너로, 국내에서 쉽게 접하기 어려운 포르투갈 미식 문화를 소개하고자 기획했다.”며 “앞으로도 콘스탄스는 세계적인 셰프들과의 협업을 통해 고객들에게 차별화된 미식 경험을 지속적으로 제안할 계획”이라고 전했다.

[조선 팰리스 콘스탄스 스페셜 디너 ‘포르투갈 가스토로노믹 익스피리언스’
’Portugal Gastronomic Experience by Chef Rui Paula & Chef Catarina Correia’ ]
· 일시: 6월 3일(수) ~ 4일(목) 17:30 ~ 21:30 
· 장소: 조선 팰리스 24층 콘스탄스 
· 예약 문의: 유선(02-727-7690), 캐치테이블 또는 공식 홈페이지 
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